ARDNAHOE

— DISTILLERY —

BHOLSA
Single Malt d’Islay

Créée en 2017 a quelques kilomeétres au nord de Port Askaig avec un panorama a couper le souffle sur I'lle de Jura,
ARDNAHOE est la 9¢me distillerie de la mythique Islay. Appartenant & 100% a la célébre Famille d’Embouteilleurs
Hunter Laing, elle reste d’une taille humaine avec une production annuelle limitée a 600.000 LAP. Sa construction a
été supervisée par le Jim Mac Ewan, le génie du Malt, et la distillerie a de nombreuses spécificités techniques :
moulin Bobby de 1920 a 4 rouleaux, fermentations longues (70 a 75 heures), unique paire d’alambic, plus longs cols
de cygne d’Ecosse (7,5 m), bassins de refroidissement en bois (les seuls de I'lle). La futaille est quant a elle
exceptionnelle, avec une grande majorité de flts de premier remplissage. Considérant depuis des années qu’il
s’agissait du degré ideal de mise en bouteille d’'un whisky, les Single Malts d’ARDNAHOE affichent tous un minimum
de 50°. Le réve est enfin devenu réalité, et les meilleurs dégustateurs de la planéte considérent déja ARDNAHOE
comme “A New Islay Classic” !

ELABORATION
* Single Malt d’Islay, 40 ppm.

* Elevage de plus de 5 ans principalement en ex-fts de sherry
oloroso de premier remplissage.

* Réduction lente, pas de coloration ni de filtration a froid.

NOTE DE DEGUSTATION

* Robe acajou bien teintée par la qualité des f(ts.

* Des notes de fruits rouges, noix, zeste d'orange et de fumée de
tourbe au nez.

* Bouche avec des notes de raisins secs, de dattes et de prunes
m{res soutenues par la tourbe d'Islay.

* Longue finale poivrée.
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* Apreés le succes fulgurant de la cuvée inaugurale, voici un second
ot ot o1 cceur de gamme totalement réussi.

* Des moyens techniques et d’élevage considérables qui donnent
un whisky infiniment séduisant.
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* Trés accessible dégustativement, a boire a tout moment.

Alcool 50° vol. 70 cl. Avec étui.
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