
AWA
Finition fût de Gewurztraminer 

WHISKY ALSACIEN SINGLE MALT

AWA pour Authentique Whisky Alsace. Derrière cet acronyme se cache Denis Hanns, éleveur/affineur qui

travaille sur la base des distillats en provenance de la distillerie Hepp. Ce whisky français Single Malt, distillé

en Alsace, est élevé pendant 5 ans avant de recevoir une finition de 9 à 12 mois en ex-fûts de

Gewurztraminer. Cette finition est particulièrement rare : seuls quelques domaines alsaciens pratiquent

l’élevage en barrique pour ce cépage. Elle confère au whisky une expression aromatique florale,

généreuse et délicatement épicée, fidèle à l’identité du Gewurztraminer, cépage emblématique

d’Alsace

ÉLABORATION
•Âge : 5 ans en fûts sélectionnés

•Finition : 9 à 12 mois en ex-fûts de Gewurztraminer
d’Alsace

•Céréale : Single Malt

•Alcool : 43°

NOTE DE DÉGUSTATION
•ROBE : Doré profond avec de beaux reflets chauds

•NEZ : Expressif et ample. Notes de fleurs séchées, de miel

de tilleul et de marmelade d’orange confite,

accompagnées d’une douceur aromatique

chaleureuse.

•BOUCHE : Attaque poivrée et vive, suivie d’une texture

ample et enveloppante. La rondeur se développe sur

des nuances de miel, de cire d’abeille, avec une

gourmandise naturelle évoquant les grandes cuvées de

Gewurztraminer élevées avec soin.

•FINALE : Longue, caressante, légèrement miellée, avec

un retour floral persistant. La typicité du cépage

s’exprime avec justesse, sans masquer la profondeur du

malt.

NOTRE AVIS
• Un whisky floral, suave et aromatique, qui révèle une

interprétation authentique du Gewurztraminer. Il

séduira les amateurs de whiskies expressifs, élégants et

gourmands, avec une signature alsacienne assumée.
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