
AWA
Finition en Fût de Vieille Prune d’Alsace – Non filtré à froid

WHISKY ALSACIEN SINGLE MALT

AWA pour Authentique Whisky Alsace. Derrière cet acronyme se cache Denis Hanns, éleveur/affineur qui

travaille sur la base des distillats en provenance de la distillerie Hepp. Ce whisky français Single Malt, distillé

et élevé en Alsace, est issu d’un brassin de pur malt, suivi d’une double distillation artisanale. Après 4

années de maturation en barriques de chêne, il bénéficie d’une finition de 3 à 6 mois en fûts ayant

contenu de la Vieille Prune d’Alsace, eau-de-vie emblématique du terroir. Cette finition apporte une

signature aromatique puissante et fruitée, marquée par l’expression des fruits à noyau, avec une présence

authentique et chaleureuse.

ÉLABORATION
•Âge : 4 ans en barriques de chêne

•Finition : 3 à 6 mois en fûts de Vieille Prune d’Alsace

Céréale : Single Malt

•Alcool : 43%
•Méthode : Non filtré à froid, pour préserver la matière

aromatique et la texture naturelle

NOTE DE DÉGUSTATION
•ROBE : Doré soutenu, éclat chaud, texture dense.

•NEZ : Gourmand et expressif. Notes de prune mûre, de

fruits compotés, touches caramélisées et nuances

d’amande douce rappelant la frangipane.

•BOUCHE : Attaque franche et ample, puis évolution vers

une rondeur fruitée. On retrouve la prune confite, le

raisin sec, une pointe de réglisse fine et une douceur

chaleureuse portée par le malt. La bouche conserve

énergie et fraîcheur, sans lourdeur.

•FINALE : Longue, lumineuse et concentrée. La prune

d’Alsace revient en apothéose, soutenue par une finale

resserrée et précise.

NOTRE AVIS
•Un whisky gourmand, franc et profond, qui met en

lumière l’identité fruitée du terroir alsacien. La finition en

Vieille Prune apporte puissance aromatique, douceur

nostalgique et une vraie signature de région.
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